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Ingrédients et ustensiles

1 ceuf Un saladier

100g de Un rouleau a
beurre A ==Y patisserie
150g de sucre 4 Emporte piece
250¢ de farine rond (j’ai utilisé

R G erre s
Sucre glace __ .!.r@
: | moutarde)
1 pincee de
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2eme etape

Une fois le pétrissage de la/pateiterming,
formez une boule que etalerez'au
rouleau, afin de pouvoir, a faire
nos petits oursons.



Afin de donner vie a vos oursons}iilivous
faudra decouper un grandcerclelpour;sa
téte ( diametre verre a moutarde)ipuis
deux plus petits , dont le'premier;pour:a
bouche et le second coupé enideux'pour.
former les oreilles.



Poseziun'des’petits'cercles sur le grand afin de

réaliserleimuseau puis venez coller le deux
demi-cerclelafin'delluirajouter les oreilles.
Prenezlexemple'surila’photo ci contre, je
pense’que c’est plus’explicite lol !



Enfournez sans crainte vos oursons::




6eéme et derniere étape avant la

gegustation'!
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SaUpOUdrﬁ’ oursons de sucre glace et dor

\ , 2nlajoutant des petits bonbons colorés
a votre guise !l Je vous presentell¢ | i




